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De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de apoyo
responda las siguientes preguntas:

Cuédles son los programas de un plan de saneamiento basico segun decreto 3075/97
Conceptualice que es limpieza
cudl es su funcién de la limpieza en los procesos higiénico sanitarios
Ensucie los tipos de suciedad existentes y de ejemplo de cada uno de ellos
Enumere los elementos para realizar un proceso de limpieza
Conceptualice, que es un detergente y enumere 3 propiedades de los detergentes
Cudles son las etapas para realizar una buena limpieza
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De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de apoyo
responda las siguientes preguntas:

Que son y para qué sirven las BPM

Conceptualice que es desinfeccién

cual es la funcién de los desinfectantes

Que es un desinfectante y enuncie 3 desinfectantes que identifique
Explique los tipos de desinfeccion

Mencione 3 caracteristicas de un buen desinfectante

Como se realiza el proceso de desinfecciéon

. Que acciones afectan la efectividad de un desinfectante .
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De acuerdo a la informacién suministrada por el instructor y material de APOY0
responda las siguientes preguntas:

/

1. Como se clasifican los residuos y de 2 ejemplo de cada uno de ellos

2. Enumere los diferentes colores de las canecas para recoleccién de residuos sélidos
y el tipo de material de depositito

3. Que color identifica los residuos de alta peligrosidad y los residuos ordinarios
normalmente a donde se puede encontrar?

4. Cudles son las precauciones o acciones a tomar para evitar contaminacién por

residuos solidos

Que es una plaga y como se clasifican

6. Enumere 3 0 4 ejemplos para prevenir la presencia de plagas y posibles infestaciones

en las instalaciones o 4reas de servicios

Enumere 4 tipos de prevencion biolégica “plantas” y que combate “

Enuncie los 4 métodos de eliminacién y control de plagas
Splucior

J = 50//6?/05- /?0/0/05' = for«/onv /4 JOos Vég/o/ua/(f—;’

e — 7 o
£ ﬁ/anca = los @ vovecho bles: - /;/057’ ;,0 Co/yitos
Nagra- No oprovec ob//f - Papel hgjenico
€ O/f'. organico -  plooca — : /VC)
% VE; / {00 = ﬂyzo Q/F PO_f{C‘OgCGkO/ ﬁreo ﬂo/ﬂ’?//?/ Frertie
g color

co Va7 7/ (= 7 ('/

50,4 55,/45 YIvVOS ve cowser groves o/o 505 o
Ob/OC/z?/’O:f ¥ Cd/ ZV05.~ II/)SCO-/O;’— yogc/OVcrs
b /,}WF//ZO, — Tyompa - odeccvorx Mo llos -

L 0’ b/0/07/€0f ﬁléOGf [rmonrer Jo- e/ motaratorn - lovrel

e

2 5

mMoscas. 7 ()HO 00) (CUC?MZ_C?C;?{
Nombre y Apellido:
Documento de Identidad:
Ficha de Caracterizacién: Pégina 1
L a:1nspec cron previo.
& U copn’ ento! com br enta/

Qe Moprdorecrr ef Jvgovi
Ve da 5(‘/0(“06/0'/’ S M) ZGIV/Q

Scanned with ACE Scanner



